into Figuero es el fruto de una familia de expertos y pacientes viticultores. En el afio 2001 José M?
Garcia y Milagros Figuero, con la ayuda de sus tres hijos -Carlos, Henar y Antonio- cumplieron su
suefio familiar: elaborar vinos con sus propios vifiedos.

El lugar elegido para ubicar la bodega fue el que les vio nacer y crecer, La Horra, uno de los sitios
privilegiados de la D.O. Ribera del Duero. La marca Tinto Figuero representa los valores de la familia Garcia
Figuero. Crearon una bodega con las ltimas tecnologias y los mejores medios al servicio de la produccion
de grandes vinos: elaboraciéon por gravedad (sistema que mima los vinos), remontado automaético y
fermentacion controlada (que nos aportan estabilidad en el color, aroma y sabor afio tras afo).

Figuero Noble

Nombre: Figuero Noble.

Productor: » Bodega Garcia Figuero.

Lugar de Origen: Ribera del Duero, Espana.

Cepa: 100% Tempranillo.

Grado Alcohélico: 14.0% Alc. Vol.

Barrica: * 21 meses en barricas nuevas de roble francés de grano muy
fino.

Temperatura para ® 18°C (se recomienda decantar).

servirlo:

Color: e Vivaz color rojo cereza con destellos rubi profundos.

Nariz: ® Vino noble con aromas de ciruela negra y zarzamora
compotadas, con notas minerales y especias, nuez,
eucalipto, chocolate, todo en armonia.

Boca: * Vino carnoso y potente. Con taninos maduros y elegantes

que le dan un excepcional cuerpo. Muy bien equilibrado y
vivo en boca con armonia entre fruta y madera. Retrogusto
prolongado con un final sedoso.

Se recomienda Cordero y carnes rojas asadas, arracheras y pastas
servirlo con: condimentadas.

Presentacion: 750 ml.
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