
Calixa Blend

Nombre: • Calixa Blend

Productor: • Monte Xanic

Lugar de Origen: • Valle de Guadalupe, Baja California

Cepa: • 60% Tempranillo, 30% Merlot, 10% Cabernet 

Sauvignon

Grado Alcohólico: • 13,9 %

Barrica: • Criado en roble francés

Temperatura para 

servirlo:
• 18°C

Color:
• De gran fuerza cromática, con generosa capa, 

de tonalidad azulada y un color cereza intenso

Nariz:
• Franco, muy perfumado y de aromas 

principalmente frutales. Sobresaliendo los frutos 

rojos y silvestres, sobretodo moras, grosellas y 

frambuesas maduras; además de pimienta 

negra, vainilla, regaliz, cacao, flores de malva y 

jara junto con notas de roble de fondo

Boca: • Muy bien estructurada, con un ataque suave. 

Es un vino seco, de acidez refrescante, con un 

alcohol cálido y tanino elegantes, dándole un 

cuerpo sedoso. El aroma en boca está realzado 

por los frutos silvestres, la pimienta negra, la 

vainilla, la jara y el regaliz negro. Es un vino de 

gran persistencia y con un bouquet finamente 

proyectado

Se recomienda    

servirlo con:

• Carnes, pescados grasos, cocina española y 

urbana

Presentacion: • 750 ml


