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Calixa Chardonnay

20 Años de historia han servido para confirmar que los valores sobre los que se fundó Monte Xanic 

han sido acertados: ser pioneros tanto en tecnología y procesos, como en posicionamiento 

dentro del mercado Premium; ser mexicanos y proclamarlo con orgullo y producir vinos de    	

	       una consistente alta calidad. 

El nombre “Xanic” proviene de los indios Cora, quienes todavía habitan regiones de Nayarit, en la costa del 

Pacífico de México y quiere decir “flor que brota después de la primer lluvia”.

Calixa Chardonnay.

Monte Xanic.

Valle de Guadalupe, Baja California.

100% Chardonnay.

13.5% Alc. Vol.

Fermentación en depósitos de acero inoxidable.

8ºC.

Limpio, brillante, con una tonalidad acerada y color 
amarillo paja.

Es franco con una intensidad media. Los aromas 
pertenecen en su mayoría a la gama frutal: plátano 
maduro, toronja, piña, manzana y ciruela amarilla. Algo de 
aromas secundarios (panadería y levaduras) y por último 
un toque de grafito o mina de lápiz, lo que le confiere 
complejidad .

Ataque en boca suave, se presenta como un vino seco, 
de acidez fresca, vinosidad ligera y sutiles notas de 
mineralidad, constituyendo así un cuerpo firme y de buena 
estructura.

Ensaladas, espárragos, alcachofas, aves, camarones, 
moluscos y comida asiática. También se recomienda como 
aperitivo.

750 ml.

Nombre:

Productor:

Lugar de Origen:

Cepa:

Grado Alcohólico:

Barrica:

Temperatura para 
servirlo:

Color: 

Nariz:

Boca:

Se recomienda 
servirlo con:

Presentación:

México


