undada en 1901 por Leoncio Arizu en el Departamento de Lujan de Cuyo en Mendoza, esta
bodega ostenta la primera denominacion de origen controlada de América; sus privilegiados
vifiedos abarcan una extension de 400 hectareas. I
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Importantes avances enoldgicos en los Ultimos 20 afios sitian a los vinos Luigi Bosca como la
marca mas distinguida de Mendoza por sus vinos finos que logran caracteristicas Unicas de
reconocimiento internacional.

La misién de la familia Arizu: “Buscar la excelencia en sus vinos”.

Luigi Bosca Rosé

Nombre:  Luigi Bosca Rosé.

Productor: « Bodegas Leoncio Arizu, S.A.

Lugar de Origen: * Valle de Uco, Mendoza.

Cepa: « Pinot Noir.100%

Grado Alcohdlico: e 12.6% Alc. Vol.

Temperatura para « 10°C a 12°C.

servirlo:

Color: + Rosado tenue con reflejos cobrizos, brillante y luminoso.

Nariz: * Aromas frutales y flores silvestres.

Boca: * Vivaz, refrescante, con tension, de paladar franco,
caracter expresivo, muy frutal y final persistente con y
textura suave. “ﬂr{-{; wafet
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Se recomienda * Entradas de mar como el pulpo a la gallega, rabas y R T

servirlo con: chipirones fritos, tiradito de atun rojo.

Presentacion: * 750 ml.
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VINOS DE CALIDAD SUPERIOR
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