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undada desde 1887, viticultores de origen Frances que llegaron a Chile a finales del siglo XIX y pioneros
en el valle de Colchagua, trajeron lo mejor de las vides en Angostura.

A principios de 1997 Mario Pablo Silva, el hijo Mayor de Mario Silva Cifuentes y Maria Teresa Bouchon,
le propone a su padre una nueva vision sobre el negocio familiar. Elaborar vinos finos, de alta calidad,
a partir de vifiedos propios. Es asi como nace Vifia Casa Silva.

Dosa Dominga Merlot

Nombre: « Dofia Dominga
Productor: » Bodega Casa Silva
Lugar de Origen: * Valle de Colchagua DORA ’
DOMINGA
Cepa: * 100% Merlot e/
Grado Alcohdlico: * 14% Alc. Vol.
Temperatura para * 15°C. a 16°C.
servirlo:
Color: * Rojo violaceo limpio y brillante
Nariz: * Frutas como ciruelas, arandanos, frambuesas, rosas y
mentol.
Boca: * Es fresco, jugoso, de fruta negra y roja bien definida, es
de buena estructura y balance.
Se recomienda * Solomillo de cerdo con salsa de ciruelas y puré de
servirlo con: zanahorias
Presentacion: * 750 ml.
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