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Gran Ricardo Tinto

20 Años de historia han servido para confirmar que los valores sobre los que se fundó Monte Xanic 

han sido acertados: ser pioneros tanto en tecnología y procesos, como en posicionamiento 

dentro del mercado Premium; ser mexicanos y proclamarlo con orgullo y producir vinos de    	

	       una consistente alta calidad. 

El nombre “Xanic” proviene de los indios Cora, quienes todavía habitan regiones de Nayarit, en la costa del 

Pacífico de México y quiere decir “flor que brota después de la primer lluvia”.

Gran Ricardo.

Monte Xanic.

Valle de Guadalupe, Baja California.

72% Cabernet Sauvignon, 18% Merlot, 10% Petit Verdot.

13.5% Alc. Vol.

18 meses en barricas nuevas de roble francés y reposo  
de 24 meses en botella.

16˚C a 18ºC.

Rojo profundo con ribetes granate y reflejos carmín.

Elegantes y finos aromas de frutos que recuerdan a 
grosella negra y arándano y ciruela, matizado por notas de 
cedro, trufa y especias dulces.

Marcada frutalidad en el paladar destacando taninos 
maduros y carnosos, con un retrogusto especiado.

Cortes de carne con salseados complejos, quesos maduros, 
cordero, jabalí y venado.

750 ml.

Nombre:

Productor:

Lugar de Origen:

Cepa:

Grado Alcohólico:

Barrica:

Temperatura para 
servirlo:

Color: 

Nariz:

Boca:

Se recomienda 
servirlo con:

Presentación:

México


